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Menu degustazione di Carne dello Chef Luigi Barnaba
con abbinamento dei vini della Cantina Valetti

Carne Sala con chutney di Albicocca e cialda di Monte Veronese
Carne Sala, Apricot Chutney, Monte Veronese Crisp

Carne Sala mit Aprikosen—Chutney und knusprigem Monte Veronese

Bardolino Classico D.O.C.

Tortello ripieno di Brasato, Zucchine, formaggio del Monte Baldo e Tartufo

Handcrafted Tortello filled with Braised Beef, Zucchini,
Monte Baldo Cheese and Black Truffle

Handgemachter Tortello, gefﬁllt mit geschmortem Rindfleisch,
Zucchini, Monte-Baldo-Kise und schwarzem Triiffel

Bardolino Superiore Classico D.O.C.G.

Pancia di Maiale, Beurre Blanc e Radicchio Rosso
Slow-Cooked Pork Bclly, Beurre Blanc and Red Radicchio

Langsam gegarter Schweinebauch mit Beurre Blanc und rotem Radicchio

Valpolicella Superiore Ripasso D.O.C.

Parfait agli Amaretti
Amaretti Parfait

Amaretti-Parfait

Gocce di Sole Passito I.G.T.

€ 6o p.P.
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Menu degustazione di Pesce dello Chef Luigi Barnaba
con abbinamento dei Vini della Cantina Valetti

Fiore di Zucchina ripieno di Baccala mantecato, perle di Aceto Balsamico e Menta
Zucchini Blossom filled with Whipped Salt Cod, Aged Balsamic Pearls and Mint

Zucchinibliite, gefiillt mit cremigem Stockfisch, Balsamico-Perlen und Minze

Bardolino Chiaretto Classico D.O.C.

Busiata, Pesto di Pomodorini, Melanzane e Tartare di Tonno Rosso
Busiata with Cherry Tomato Pesto, Eggplant and Red Tuna Tartare

Busiata mit Kirschtomaten-Pesto, Aubergine und Roten-Thunfisch-Tatar

Bianco di Custoza D.O.C.

Trancio di pescato del giorno, Bieta saltata, Fondo Bruno, gelée di Ciliegino
Catch of the Day, Sautéed Swiss Chard, Brown Jus and Cherry Tomato Gelée

Filet vom Tagesfang auf sautiertem Mangold, kréiftiger Jus und Kirschtomaten-Gelée

Lugana D.O.C.

Cappuccino di Cannolo Siciliano
Sicilian Cannolo Cappuccino

Sizilianischer Cannolo als Cappuccino

Gocce di Sole Passito I.G.T.

€ 6o p.P.
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